
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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Buffet-Angebot-
Komponente
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Komponente

Ferien Ferien Ferien Ferien
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Komponente
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Buffet-Angebot-
Gemüse 

Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien

Buffet-Angebot-Beilage 
Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
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Buffet-Angebot-
Komponente
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Buffet-Angebot-
Komponente

Ferien Ferien Ferien Ferien

Buffet-Angebot-
Komponente
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Buffet-Angebot-
Gemüse 

Ferien Ferien Ferien Ferien

Buffet-Angebot-Beilage 
Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
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Buffet-Angebot-
Komponente

Hähnchenfilets "Fresh kick" in feiner 
Joghurtsoße <G>

Panierter Alaska-Seelachs in Fischform 
<F>

Rindfleischklößchen "Köttbullar" in 
Sahnesoße mit Preiselbeeren <R>

Grüne Bohnen-Eintopf mit Rindfleisch <R>, 
Vegetarische Ofensuppe mit Tomaten, 
Paprika, Champignons, Grieß, 
Kidneybohnen und Mais <V>

Chicken-Nuggets aus Hähnchenbrust-
Formfleisch <G>

Buffet-Angebot-
Komponente

Bolognese aus Hähnchenfleisch <G> Zwiebel-Sahne-Hähnchen überbacken mit 
Emmentaler-Käse <G>

Reispfanne mit Hähnchengyros <G> Milchreis <V>, Zimt & Zucker Käsespätzle mit milder Zwiebel-Sahnesoße 
überbacken <V>

Buffet-Angebot-
Komponente

Vegetarische Bällchen auf Soja- und 
Weizenbasis in heller Soße <V>

Gemüse Nuggets aus Mais, Karotten, 
Erbsen und Romanesco <V>

Veganes Curry mit Süßkartoffeln, 
Wasserkastanien, Brokkoli und 
Zuckerschoten <V>

Kartoffel-Brokkoli-Auflauf <V>

Buffet-Angebot-
Gemüse 

Buntes Gemüse aus Möhren, Romanesco, 
Blumenkohl, Broccoli und Zuckererbsen

Grüner Gemüsemix "naturell" Bohnen Blumenkohl in Soße
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Buffet-Angebot-Beilage 

Salzkartoffeln, Makkaroni Petersilienkartoffeln, Basmatireis, 
Kräutersoße

Naturreis, Spätzle Weizenmischbrot, Apfelmus Kroketten, Salzkartoffeln, Braune 
Rahmsoße
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Buffet-Angebot-
Komponente

Jagdwurstgulasch in milder Tomatensoße 
<S>

Geflügelbällchen in Rahmsoße <G> Rindergulasch mit Karottenscheiben in 
Rahmsoße <R>

Reiseintopf "Mecklenburger Art" mit 
Hühnerfleisch <G, R>

Hähnchenunterkeulen "Drum Sticks" <G>

Buffet-Angebot-
Komponente

Tortelloni in Mascarpone-Bärlauchsoße 
<V>

Alaska-Seelachsschnitte in Senf-
Kräutersoße <F>

Hähnchenfilets in cremiger Käse-Lauch-
Soße <G>

Vegetarische Linsensuppe <V>

Buffet-Angebot-
Komponente

Herzhafter Wirsing-Kartoffel-
Rinderhackauflauf

Bulgur-Curry-Pfanne <V> Herzhafter Pfannkuchen mit Spinat und 
Käse gefüllt <V>

Pancakes <V> Schneckennudeln in Käsesoße <V>

Buffet-Angebot-
Gemüse 

Buttergemüse "naturell" Leipziger Allerlei aus Erbsen, Karotten und 
Spargel

Apfelrotkohl Italienische Gemüse Lasagne <V> Grüner Gemüsemix "naturell"

Buffet-Angebot-Beilage 
Spiralnudeln, Tomaten-Mozzarella-Soße Langkornreis, Salzkartoffeln Salzkartoffeln, Kroketten, Käsesoße Roggenvollkornbrot, Apfelmark Salzkartoffeln, Kartoffel-Buchstaben, 

Braune Rahmsoße
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Buffet-Angebot-
Komponente

Geflügel-Klopse in Soße nach 
"Königsberger Art" <G>

Geflügelbällchen in Tomaten-Käsesoße 
<G>

Schweinegulasch "Szegediner Art" <S> Feiertag Ferien

Buffet-Angebot-
Komponente

Herzhaftes Rindergulasch <R> Seelachsfilet im Backteig <F> Hähnchenfilets in süß-sauer Soße <G> Feiertag Ferien

Buffet-Angebot-
Komponente

Ratatouille-Cannelloni <V> Rote-Linsen-Lasagne mit Tomatensoße 
und Mozzarella überbacken <V>

Gemüse-Frühlingsrolle Feiertag

Buffet-Angebot-
Gemüse 

Buntes Gartengemüse "naturell", 
Apfelrotkohl

Kaisergemüse aus Karotten, Blumenkohl 
und Brokkoli

Erbsen und Karotten Ferien

Buffet-Angebot-Beilage 
Salzkartoffeln, Langkornreis Langkornreis, Makkaroni, Senfsoße Basmatireis, Stampfkartoffeln, Asiatische 

Gemüsesoße süß-sauer
Feiertag Ferien

Speiseplan ohne Gewähr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und 
Zusatzstoffe) der Speisen endgültig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.


